SINCE 1994

La Caffetteria

Wine Experience

MENU

FOOD

Ci sono gusti che non si

possono mettere su carta.

Chiedi al nostro staff

i piatti speciali del giorno!



SALAD

o

Insalata, tonno, olive verdi, capperi, uova, peperoni e filetti di acciuga
B 0O
Classicona 9

Insalata, pomodoro, carote, finocchio, peperoni, mais, tonno,

mozzarella di bufala DOP ed olive taggiasche

o § A ¥
| Greek | 9

Insalata, pomodoro, feta greca, olive taggiasche, cipolla rossa,

cetriolo ed origano

3 A
5

Insalata, Monte Veronese, olive taggiasche, capperi, mela, pompelmo,

kiwi e mix di semi croccanti

54 &
10

Insalata, bacon, petto di pollo alla griglia, scaglie di Monte Veronese Vecchio,

pomodorini, crostini di pane e vinaigrette alla senape

5o
12

Insalata, rucola, mozzarella di bufala DOP, mazzancolle, avocado,

pomodorini e citronette al lime

8 Y

SALAD



SANDWICH

5.5

Pane toscano, Monte Veronese fresco e prosciutto cotto

Y0 4§ O &

5.5

Pane toscano, Monte Veronese fresco, mix di verdure grigliate,

pomodoro a fette e pesto al basilico

0O 4§ o4

Cotto Special 7.5

Pane, mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro a fette, lattuga,

maionese e olio evo

¥90

75

Pane, sopressa vicentina, peperoni grigliati, Monte Veronese e maionese

¥9 0

75

Pane, melanzane grill, pomodorini semi dry, hummus di ceci
e formaggio vegetale

K

SANDWICH



SANDWICH

Valtellina 8

Pane, bresaola bovina, misticanza, pomodorini, Grana Padano DOP 18 mesi e

maionese alla rucola

¥ 80

Cistorello 8

ran

Pane, Crudo “King's” Riserva, mozzarella di bufala Campana DOP,

pomodoro a fette, misticanza e olio EVO

¥ o

Avocado Toast 10

Pane, salmone affumicato, crema di avocado,

cipolla caramellata e ricotta

19 o«

Club Sandwich 10

Toast a tre strati ripieno di bacon, petto di pollo, Monte Veronese,

frittata, pomodoro a fette, lattuga e salsa rosa a parte

100 f§o0e

SANDWICH



Margherita 6/75

Pomodoro, mozzarella ed origano

1gdo0bh @
7519

Pomodoro, mozzarella, brie, peperoni grigliati, melanzane grigliate

e zucchine grigliate

igso0h
75/9

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini e funghi trifolati

fgfdono A
75/9

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa e acciughe

igsonoa
7519

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo “King’s Riserva”, rucola

e Grana Padano a scaglie

104 oh o
7519

Pomodoro, mozzarella, Monte Veronese fresco, porcini e speck

1gdoho A

BRUSCHETTLE / PINSA



BRUSCHETTE
PINSA

Palladio 75/9

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola piccante, sopressa vicentina

e peperoni grigliati

10§00

85/10

Pomodoro, mozzarella, speck, spianata piccante, gorgonzola dolce,

funghi trifolati e carciofini

1gdon oA

| Nettuno_ 8.5/10

Mozzarella, brie, salmone affumicato e cipolla rossa

13800 @

| Siena | 8.5/10

Mozzarella, guanciale stagionato, porcini e scaglie di Monte Veronese vecchio

10§00

Piazza Maggiore 8.5/10

Mozzarella, rose di mortadella, bufala Campana DOP,

pesto di basilico e granella di pistacchio

1don@ o6

BRUSCHETTLE / PINSA




TAGLIERI ~
DISALUMI <
EFORMAGGI

Prosciutto e risate 15
Small: 300gr
Salame sorrisi 23

Large: 500 gr

o dh 6

TAGLIERI p1 SALUMI E FORMAGGI



ALLERGENI

Senape

Anidride solforosa e solfiti éDT] Pesce
Crostacei ﬁ

Frutta a guscio Sesamo

Cos S

Soia

Uova e derivati

O

Latte e derivati

Lupini

¥
O
0
@

ALLERGENI



CONTATTI

f)

Facebook:

La Caffetteria| Sossano
Instagram:
lacaffetteria_sossano
D

)

Telefono:
0444 310209

SINCE 1994

La Caffetteria

Wine Experience

Via Roma, 10 - Sossano (VI)

CONTATTI



